
L’équipe de cuisine vous souhaite un bon appétit  
Ce menu pourra être exceptionnellement modifié en cas de défaillance d’un fournisseur.  

Nos desserts sont réalisés avec du lait fermier bio 

 

 

 

 

 

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Menu semaine du 2 au 6 mars 2026 

Salade coleslaw 

Assortiment de crudité 

Salade au chorizo 

Jambon aux herbes 

Filet de dinde à la 

normande 

Pennes rigates 

Carottes vapeur 

Endives braisées 

Salade fromage 

Riz au lait fermier 

Flan Pâtissier 

Assortiment de laitages 

Fruits de saison 

Mardi 

Taboulé 

Assortiment de crudités 

Pomelos/Œuf mayo 

Salade de riz au surimi 

 

Poisson du Marché 

Sauce beurre blanc 

Purée  

Carottes vapeur 

Poêlée de légumes de 

saison 

Salade fromage 

Salade de fruits frais 

Doonut’s 

Assortiment de laitages 

Compote de pommes 

Fruits de saison 

Vendredi 

Pamplemousse 

Assortiment de crudités 

Œuf Mayo’ 
Salade de pennes au surimi 

Boulettes de bœuf à la 
provençale 

Frites 

Haricots verts 

Poêlée de légumes de saison 

Salade fromage 

Pot de crème au caramel 

Salade de fruits frais 

Assortiment de laitages 

Fruit de saison 

Fromage blanc 

Lundi 

Assortiment de wraps 

Assortiment de crudités 

Jambon de pays 

Salade piémontaise 

Rougail saucisse 

Riz 

Poêlée de légumes de 

saison 

Salade fromage 

Fondant au choco’lait 

Mousse Mangue 

Fromage blanc 

Assortiment de Laitages 

Fruits de saison 

Jeudi 


