
L’équipe de cuisine vous souhaite un bon appétit 

Ce menu pourra être exceptionnellement modifié en cas de défaillance d’un fournisseur.  
Nos desserts sont réalisés avec du lait fermier bio 

 

 

 

 

   

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Menu du 28 septembre au 2 octobre 2026 

Taboulé 

Assortiment de crudité 

Œuf mayo’ 

Saucisson sec 

Sauté de poulet à la crème 

Coquillettes  

Ratatouille  

Poêlée de légumes tajine 

Salade fromage 

Fromage blanc 

Riz au lait fermier 

Pot de crème caramel 

Assortiment de laitages 

Fruits de saison 

Mardi 

Club sandwich 

Salade Piémontaise 

Assortiment de crudités 

Tomates Mozzarella 

Hachis Parmentier ou Hachis 
végé’ 

Poêlée de légumes de saison 

Lentilles   

Salade fromage 

Assiette gourmande 

Fruits de saison 

Pot de crème vanille 

Cocktail de fruits frais 

Vendredi 

Salade de riz au thon 

Assortiment de crudités 

Jambon aux herbes 

Chorizo 

Jambon grillé sauce aux 
poivres 

Frites 

Courgettes au wok 

Poêlée de légumes de 
saison 

Salade fromage 

Ile flottante 

Cocktail de fruits frais 

Assortiment de laitages 

Fruit de saison 

Mousse au chocolat 

Lundi 

Entrée chaude 

Guacamole et tortillas chips 

Assortiment de crudités 

Jambon Serrano 

Pavé de saumon au basilic 

Riz  

Poêlée de légumes de 
saison 

Brocolis vapeur 

Salade fromage 

Crumble aux pommes 

Cake marbré 

Fromage blanc 

Fruits de saison 

Jeudi 


