
L’équipe de cuisine vous souhaite un bon appétit 

Ce menu pourra être exceptionnellement modifié en cas de défaillance d’un fournisseur.  
Nos desserts sont réalisés avec du lait fermier bio 

 

 

 

 

   

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Menu du 2 au 6 novembre 2026 

Toast rillettes de saumon 

Assortiment de crudité 

Salade Kebab 

Œuf mayo’ 

Filet de dinde ou sauté de 
poulet façon colombo 

Tortis 

Poêlée de légumes de 
saison 

Purée de patates douces 

Salade fromage 

Riz au lait fermier 

Pot de crème chocolat 

Assortiment de laitages 

Crème Vanille 

Fruits de saison 

Mardi 

Salade de riz au thon 

Assortiment de crudités 

Taboulé 

Salade d’endives au bleu 

Lasagnes à la bolognaise ou 
aux légumes grillés  

Poêlée de légumes de saison 

Salade fromage 

Assiette gourmande 

Assortiment de laitages 

Cocktail de fruits 

Fromage blanc 

Vendredi 

Salade piémontaise 

Assortiment de crudités 

Jambon de pays 

Radis beurre 

Boulette de bœuf à la 
tomate ou  

Falafel tomate basilic 

Frites 

Poêlée de légumes de 
saison 

Carottes vapeur 

Salade fromage 

Fromage blanc 

Cocktail de fruits frais 

Chouquettes 

Assortiment de laitages 

Lundi 

Assortiment de crudités 

Salade de Pennes au surimi 

Toast gratiné Mozzarella 

Pamplemousse 

Poisson du marché 

Sauce Hollandaise 

Riz 

Poêlée de légumes de 
saison 

Brocolis vapeur 

Salade fromage 

Crumble aux pommes 

Torsades caramel 

Fromage blanc 

Assortiment de laitages 

Fruits de saison 

Jeudi 


