
L’équipe de cuisine vous souhaite un bon appétit 

Ce menu pourra être exceptionnellement modifié en cas de défaillance d’un fournisseur.  
Nos desserts sont réalisés avec du lait fermier bio 

 

 

 

 

   

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Menu du 9 au 13 novembre 2026 

Pamplemousse 

Assortiment de crudité 

Œuf mayo’ 

Terrine de campagne 

Spaghettis à la bolognaise 
ou Végé’ 

Poêlée de légumes anciens 

Haricots blancs à la tomate 

Salade fromage 

Pop-corn au Nutella 

Mousse vanille 

Assortiment de laitages 

Fruits de saison 

Mardi 

Club sandwich 

Salade Piémontaise 

Assortiment de crudités 

Pamplemousse 

Emincé de porc au curry 

Purée de pommes de terre 

Poêlée de légumes de saison 

Fenouil confit 

Choux fleur au gratin 

Salade fromage 

Liégeois caramel 

Fruit de saison 

Beignet aux pommes 

Cocktail de fruits frais 

Vendredi 

Toast sardine 

Salade de riz au thon 

Assortiment de crudités 

Jambon aux herbes 

Chorizo 

Aiguillettes de poulet 
crousty 

Semoule 

Haricots verts 

Poêlée de légumes de 
saison 

Salade fromage 

Ile flottante 

Pot de crème caramel 

Cocktail de fruits frais 

Assortiment de laitages 

Fruit de saison 

Lundi 

Guacamole et tortillas chips 

Velouté de Potiron 

Salade aux haricots rouges et mais 

Assortiment de crudités 

Pizza royale 

Poêlée de légumes de 
saison 

Brocolis vapeur 

Salade fromage 

Pot de crème chocolat 

Barre bretonne 

Fromage blanc 

Fruits de saison 

Jeudi 


